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RASTRONONHA DEL FUTURO

Después de la pandemia el sector gastronémico sufrié grandes cambios, especialmente
que las marcas mas tradicionales y tipicas se vieron obligadas a entrar en la digitalizacién
y plataformas de e-commerce; esto generé muchos desafios en la transiciéon acelerada de

transformacién digital.

En la actualidad, ya se encuentran muchas marcas trabajando con IA en su operacidony

las ventajas competitivas que esto genera por el bajo costo de adquisicién y rapida

implementacion, trae mejoras considerables en costos, andlisis de datos, mayores ventas

y otros beneficios por el uso cotidiano de la IA.

Aqui les dejo algunas ideas prdcticas para aquellas pequenas y grandes cadenas de

restaurantes para sacarle el mayor provecho a la IA.

Il Empezaremos con algo bdsico como utilizar Chat-gpt u otro buscador similar.

¢Como hablarle?

Proporciona detalles sobre tu restaurante, como el tipo de
cocing, el tamano del local y el publico objetivo. Esto ayudard a la IA a entender
mejor tus necesidades.

Pregunta sobre temas concretos como estrategias de
marketing, gestion de inventarios o tendencias actuales en la industria
gastrondmica.

Pide ejemplos de restaurantes exitosos o
casos de estudio que puedan servirte de inspiracion.

Pregunta por herramientas
tecnoldgicas que puedan ayudarte a gestionar tu restaurante de manera mas
eficiente.

La IA puede ofrecerte consejos
sobre cdmo estructurar tu plan de negocios y gestionar tus finanzas.

Mantente al dia con las ultimas tendencias en el
sector restaurantero, como las dark kitchens o los servicios de delivery.
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#Cocinando el manana
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