ESTA SUPERFICIE
ES DESINFECTADA




PARA TU TRANQUILIDAD
ESTE ESTABLECIMIENTO SIGUE

ToDOSLOS PROTOCOLOS
DE BIOSEGURIDAD.




NUESTRO EQUIPO DE LOZA
Y VAJILLA (MENAJE) ES LAVADO

@ Y DESINFECTADO

AUNA TEMPERATURA MAYORA 80°C




~

= ESTA MESA
m SE ENCUENTRA A UNA
DISTANCIA SEGURA

DE ACUERDO A LOS PROTOCOLOS.




ESTE MENU
ES DESINFECTADO
CADA CONTACTO -

CON UNA PERSONA.




~

RECUERDA
PAGAR CON TARJETA

PARA EVITAR EL CONTACTO
CON EFECTIVO.




RECUERDA
DESINFECTARTE
LAS MANOS CON GEL

A BASE DE ALCOHOL AL 70% ANTES
Y DESPUES DE ENTRAR.




NUESTRO PERSONAL
SE ENCUENTRA CAPACITADO

ENELCUMPLIMIENTO




RECUERDA LIMPIAR

Y DESINFECTAR SUPERFICIES
CON SOLUCIONES DE HIPOCLORITO
AL 0.5% MINIMO CADA 2 HORAS.




RECUERDA CAMBIAR

TUCUBREBOCAS cuAaNDO
SE ENCUENTRE DETERIORADO,
HUMEDECIDO O CADA 8 HORAS.




RECUERDA LIVIPIAR

% Y DESINFECTAR proDUCTOS
NO PERECEDEROS ANTES DE SU
ALMACENAMIENTO.




RECUERDA TOMARTE B

LATEMPERATURA ANTES
DE INICIAR TUS ACTIVIDADES
Y HAZ UN CONTROL DE CHECK LIST.

%%¥ | Solutions




RECUERDA LAVAR TUS MANOS
CON AGUAYCON JABON

DURANTE 60 SEGUNDOS

O CON GEL ANTIBACTERIAL AL70%
DE ALCOHOL POR 20 SEGUNDOS.

~




~
RECUERDA QUEEL USO

pe | U UNIFORIVIE DEBERA
seErsoLo DENTRO
DELA COCINA.




RECUERDA
NO TOCARTE LA CARA,

NARIZNI OJOS DURANTE
EL DESARROLLO DE TUS
ACTIVIDADES.




~

LAVATE LAS MANOS
CADA VEZ QUE CAMBIES DE SUPERFICIE
O DESPUES QUE TU PIEL ENTRE
EN CONTACTO CON UN
ALIMENTO




